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Ingrédients

50g de beurre
+ 1 noix pour les ramequins

100g de chocolat blanc

2 ccufs

30g de sucre en poudre

1 cuillére a soupe bombée
de farine

+ 1 cuillére a café pour les
ramequins

it 4
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Préparation

Etape 1:
Faire fondre le chocolat blanc avec le beurre au bain marie

Etape 2:
Dans un saladier, mélanger les ceufs entiers et le sucre puis ajouter
la farine

Etape 3:
Incorporer le chocolat blanc fondu et bien mélanger

Etape 4:
Beurrer et fariner les ramequins

Etape 5:
Verser la préparation dans les ramequins et cuire a 180 degrés
pendant 10 minutes
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Vous satisfaire chaque jour



